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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnalle on laadittu kirjallinen omavalvontasuunnitelma, joka on tarkastettavissa

elintarvikehuoneistossa (paivitetty 31.8.23)

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Rakenteet ja pinnat ovat toiminnan tasoon nahden riittavéat ja hyvin soveltuvat.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston rakenteiden ja tilojen kunto, erityisesti niiden tilojen osalta, joissa kéasitellaan

pakkaamattomia elintarvikkeita oli hyva.

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden (kaapistot, tydskentelytasot jne.), laitteiden(uunit, leikkurit, liedet jne.) ja
tyovalineiden(astiat, leikkuulaudat, veitset jne.) soveltuvuus ja riittdvyys toimintaan naéhden on
kunnossa. Kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden pinnat ja osat olivat ehjia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tydvélineet ja laitteet olivat puhtaita. Siivousvalineet sailytetty siivouskomerossa
asianmukaisesti.

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatehuolto on vaatimusten mukainen.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.3. Tybvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla oli tydhon soveltuvat puhtaat vaatteet.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa toimii 1 henkild, omavalvontasuunnitelmasta l6ytyy perehdytysopas.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, etta jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden valmistuksen riskinhallintaan liittyvia puutteita ei havaittu

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdddannon mukaisesti.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet



Elintarvikkeiden sailytysolosuhteiden [ampdtilat ja elintarvikkeiden lampétilat ovat lainsaadannén
vaatimusten mukaiset. Omavalvonnan mukaiset lampdotilamittaukset on tehty ja kirjattu, paitsi viilkon 49
ja 50 lampadtilakirjaukset puuttuvat: uusi henkild on aloittanut ty6t.

6.9. Lampdtilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilulampétilojen kirjaukset eivat olleet saatavilla tarkastuksen aikana, mutta l&hetetty seuraavana
paivana.

Lampdtilat ovat asianmukaiset. 5.12 ja 15.12 kirjaukset puuttuvat: uusi henkilé on aloittanut ty6t.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa myynnin tai tarjoilun/tarjolla pidon aikana ei ole huomautettavaa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia.

Henkilékunta tiedostaa allergeeniturvallisuuden térkeyden. Keittidssa pidetaan lista henkildista, joilla on
allergia tiettyihin elintarvikkeisiin.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Valmiit ruoat tulevat taksilla Puistokadun keittiosta.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on asetettu esille siten, ettd se on helposti asiakkaiden havaittavissa.
Sovelletut sdannokset

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Elintarvikelaki (297/2021)

Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY

Maksu 150,00 €

Tarkastaja Daria Assmuth
TERVEYSTARKASTAJA
+358452076143

daria.assmuth@lieto.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus /
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Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
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