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Asia  
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Toimija Loimaan kaupunki (1927453-8)

Kohde Metsämaan koulu ja päiväkoti

Metsämaantie 614, 32270 METSÄMAA

Toiminnan nimi Metsämaan koulu

Toiminta Tarjoilukeittiötoiminta

Aika 19.12.2023

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Daria Assmuth
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toiminnalle on laadittu kirjallinen omavalvontasuunnitelma, joka on tarkastettavissa
elintarvikehuoneistossa (päivitetty 31.8.23)
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Rakenteet ja pinnat ovat toiminnan tasoon nähden riittävät ja hyvin soveltuvat. 
 
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston rakenteiden ja tilojen kunto, erityisesti niiden tilojen osalta, joissa käsitellään 
pakkaamattomia elintarvikkeita oli hyvä.
 
2.3. Työvälineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kalusteiden (kaapistot, työskentelytasot jne.), laitteiden(uunit, leikkurit, liedet jne.) ja 
työvälineiden(astiat, leikkuulaudat, veitset jne.) soveltuvuus ja riittävyys toimintaan nähden on 
kunnossa. Kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden pinnat ja osat olivat ehjiä.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyvä yleinen siisteys, puhtaus ja järjestys.
 
3.2. Työvälineiden, laitteiden ja siivousvälineiden puhtaus
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Elintarvikehuoneiston työvälineet ja laitteet olivat puhtaita. Siivousvälineet säilytetty siivouskomerossa 
asianmukaisesti.
 
3.5. Haitta- ja muut eläimet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Haittaeläimiä tai niihin viittaavia merkkejä ei ollut havaittavissa.
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Jätehuolto on vaatimusten mukainen.
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Henkilökunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Henkilökunnalla oli työhön soveltuvat puhtaat vaatteet.
 
4.4. Henkilökunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.5. Henkilökunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneistossa toimii 1 henkilö, omavalvontasuunnitelmasta löytyy perehdytysopas.
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, että jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia 
elintarvikkeita käsittelevällä työntekijällä on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden käsittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden valmistuksen riskinhallintaan liittyviä puutteita ei havaittu
 
5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeet ja raaka-aineet säilytetään niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa 
lainsäädännön mukaisesti.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Elintarvikkeiden säilytysolosuhteiden lämpötilat ja elintarvikkeiden lämpötilat ovat lainsäädännön 
vaatimusten mukaiset. Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset on tehty ja kirjattu, paitsi viikon 49 
ja 50 lämpötilakirjaukset puuttuvat: uusi henkilö on aloittanut työt.
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarjoilulämpötilojen kirjaukset eivät olleet saatavilla tarkastuksen aikana, mutta lähetetty seuraavana 
päivänä.
Lämpötilat ovat asianmukaiset. 5.12 ja 15.12 kirjaukset puuttuvat: uusi henkilö on aloittanut työt.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Elintarvikkeiden esillä pidossa myynnin tai tarjoilun/tarjolla pidon aikana ei ole huomautettavaa.
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillään pito ja ristikontaminaation hallinta ovat 
vaatimusten mukaisia.
Henkilökunta tiedostaa allergeeniturvallisuuden tärkeyden. Keittiössä pidetään lista henkilöistä, joilla on 
allergia tiettyihin elintarvikkeisiin.
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Valmiit ruoat tulevat taksilla Puistokadun keittiöstä.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
 
Oiva-raportti on asetettu esille siten, että se on helposti asiakkaiden havaittavissa.
 
 
Sovelletut säännökset
 
 
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
 
Elintarvikelaki (297/2021)
 
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY
 
  

Maksu 150,00 €

  

  

Tarkastaja Daria Assmuth

TERVEYSTARKASTAJA

+358452076143

daria.assmuth@lieto.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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